ANEXO 11

Carreras de Formacion Técnica

Tecnicatura Superior en Gastronomia_Resolucién N° 2015-46-SSGECP
Tecnicatura Superior en Produccion de Indumentaria_Resolucion N° 2015-24-SSGECP

I.- REGIMEN DE CALIFICACION Y PROMOCION

Articulo 1°: Consideraciones generales:

La evaluacion en cada instancia curricular se realizara con la modalidad de trabajo que en ella se plantee
y segun corresponda a las diferencias contempladas en el plan de estudios vigente.

Articulo 2 °: Régimen de Calificacion:

La escala de calificacion considerada serd de 1 a 10 y se aprobara de acuerdo con lo que indica el
régimen de aprobacion, 7.- (siete) puntos, considerando el tipo de unidad curricular e instancia de
evaluacion en el marco de las caracteristicas de las diferentes unidades curriculares y de los campos de
la formacidn que integran el plan de estudios.

La evaluacion en cada instancia curricular se realizara por:

a. Promocidn directa:

La promocion directa implica aprobar la asignatura cumpliendo por lo menos dos instancias de
evaluacion por cuatrimestre. Deberdn aprobar los trabajos practicos Yy/o examenes parciales
integradores, individuales, presenciales y escritos (aunque sea uno de ellos), segun determine la catedra,
con una calificacion igual o superior a 7.- (siete) puntos en cada uno, ademas de alcanzar la condicion
de alumno regular prevista. Se excluye de la promocion directa, a quienes estuvieran ausentes en
algunas de las instancias de evaluacion o no hayan alcanzado la calificacion aprobatoria (igual o
superior a 7.- siete puntos).

b. Promocion con examen final:

Se dara examen final, en el caso que el estudiante no logre promocionar. En tal caso debera rendir un
examen final (escrito/préactico y/u oral) obligatorio, ademas de alcanzar la condicidn de alumno regular
prevista en cada caso. El examen final se aprobara con 4.- (cuatro) puntos. Las instancias de evaluacion
parcial de la cursada, deberan ser aprobadas con 4.- (cuatro) puntos, caso contrario recursara.

¢. Condicion de alumno libre:

Revestira la condicion de alumno libre:

1. Todo alumno que habiéndose inscripto como regular en una asignatura por razones de
enfermedad, justificadas ante instancias publicas de control; traslado por razones laborales; u
otras causales consideradas por el profesor como inobjetables para tal fin y debidamente
comunicadas al Rectorado.

2. Todo alumno a quien se le venciese los afios de validez de la cursada de la asignatura. En este
caso la condicion de libre que adquiere, le permitird un llamado més consecutivo al que los
transformo en libre.
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3. El examen que el alumno rinda en condicion de libre contemplarad una instancia escrita/practica
y una instancia oral que deberan aprobar con 4.- (cuatro) puntos en cada una de ellas.

4. En el caso de que el alumno no aprobase la materia en condicion de Libre deberd cursar la
misma en forma presencial.

5. Todo alumno que quiera inscribirse en esta condicién y no cumpliese con los puntos a
(Promocion directa) y b (Promocion con examen final) quedara a consideracion de la Jefatura
de la Carrera conjuntamente con el Regente Técnico para su aprobacion.

d) Condicién de alumno por acreditacién de instancia curricular:

Se podran acreditar aquellas instancias curriculares de la Formacion General de las carreras TSG y
TSPI. El examen que el alumno rinda en condicion de acreditacion, contemplard una instancia
escrita/préctica, y una instancia oral que deberan aprobar con 7.- (siete) puntos en cada una de ellas. Las
mismas se rendirdn antes del inicio de la cursada o en las primeras tres semanas de iniciada la misma.

Modalidad de cursada Presencial:

Para alcanzar la condicién de alumno regular, se debera cumplir con el siguiente porcentaje: materias el
75% de asistencia, talleres el 85% de asistencia, ademas de las condiciones académicas establecidas
por el Profesor en las planificaciones de cada asignatura.

Articulo 3 °: Régimen de correlatividades:
Esta incluido en la Resolucion de aprobacion de los planes de la “Tecnicatura Superior en Gastronomia”

Resolucién N° 2015-46-SSGECP y de la “Tecnicatura Superior en Produccion de Indumentaria”
Resolucion N° 2015-24-SSGECP.

Régimen de Correlatividades de la Tecnicatura Superior en Produccion de Indumentaria

Para cursar Se requiere

Idioma Extranjero Basico: Inglés | -

Idioma Extranjero Bésico: Portugués | -—--—---

Idioma Extranjero Técnico: Inglés, “Lenguaje del Idioma Extranjero Basico: Inglés (aprobado).

Mundo de la Indumentaria”

Idioma Extranjero Técnico: Inglés, “Lenguaje del Idioma Extranjero Basico: Inglés (aprobado).

Ambito de la Produccion”

Idioma Extranjero Técnico: Portugués Idioma Extranjero Bésico: Portugués
(aprobado).

Introduccién a la Informatica | mmemmmm-

Aplicaciones Informaticas Introduccién a la Informatica (aprobado).

Relaciones del Trabajo | ===mmmn

Ambito Empresarial de la Produccionde | —---—---
Indumentaria

Procesos Bésicos de Industrializacion de Ambito Empresarial de la Produccion de
Indumentaria Indumentaria (cursado).
Digitalizacion de la Imagen Aplicaciones Informéticas (cursado).

Cuerpos y Silueta Humana en Programas Vectoriales | Digitalizacion de la Imagen (cursado).
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Informatizacion de la Molderia

Cuerpos y Silueta Humana en Programas
Vectoriales (cursado).
Molderia Sastreril (cursado o en curso).

Informatizacion en el Proceso de Corte

Informatizacion de la Molderia (cursado).
Molderia Sastreril (cursado o en curso).

Materiales Textiles e Hilaturas

Tejeduria y Acabados

Materiales Textiles e Hilaturas (cursado).

Tintoreria y Estampados

Tejeduria y Acabados (cursado).

Etiquetado y Conservacion de los Materiales Textiles

Tintoreria y Estampados (cursado).

Molderia Basica

Componentes Técnicos de la Indumentaria
(cursado o en curso).

Transformaciones de la Molderia

Molderia Bésica (cursado).
Componentes Técnicos de la Indumentaria
(aprobado).

Molderia Sastreril

Transformaciones de la Molderia (cursado).

Técnicas de Representacion para la Produccion de
Indumentaria

Representacion de la Imagen

Técnicas de Representacién para la
Produccidn de Indumentaria (cursado).

Taller de Précticas Constructivas

Componentes Técnicos de la Indumentaria
(cursado o en curso).
Molderia Basica (cursado 0 en curso).

Taller de Configuracion de Prendas

Molderia Bésica (cursado).

Taller de Préacticas Constructivas (cursado).
Transformaciones de la Molderia (cursado o
en curso).

Taller de Produccion Sastreril

Taller de Configuracion de Prendas
(cursado).

Transformaciones de la Molderia (cursado).
Molderia Sastreril (cursado o en curso).

Historia de la Indumentaria: Contextos y Procesos

Elementos de Disefio de Indumentaria

Historia de la Indumentaria: Contextos y
Procesos (cursado).

Diversificacion de Productos en la Industria de la
Indumentaria

Historia de la Indumentaria: Contextos y
Procesos (cursado).

Técnicas y Recursos para la Produccidn de Vestuario
Artistico

Historia de la Indumentaria: Contextos y
Procesos (cursado).

Técnicas Organizativas del Vestuario Teatral

Historia de la Indumentaria: Contextos y
Procesos (cursado).

Componentes Técnicos de la Indumentaria

Procesos Industriales de Produccion de Indumentaria

Procesos Bésicos de Industrializacion de
Indumentaria (cursado).

Molderia Basica (aprobado).

Taller de Practicas Constructivas (aprobado).
Tejeduria y Acabados (aprobado).

Administracién y Gestion de Procesos Productivos

Procesos Industriales de Produccion de
Indumentaria (cursado o en curso).
Relaciones del Trabajo (aprobado).
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Contabilidad, Costos y Comercializacion

Administracién y Gestion de Procesos
Productivos (aprobado).

Derecho y Legislacion Laboral

Relaciones del Trabajo (aprobado).

Higiene y Seguridad del Trabajo

Procesos Basicos de Industrializacién de
Indumentaria (aprobado).
Relaciones del Trabajo (aprobado).

Conduccidn y Supervision de Equipos de Trabajo

Relaciones del Trabajo (aprobado).
Higiene y Seguridad del Trabajo (cursado o
en curso).

Procesos Industriales de Produccion de
Indumentaria (aprobado).

Gestion de la Produccion Industrial de Indumentaria

Procesos Industriales de Produccion de
Indumentaria (aprobado).

Contabilidad, Costos y Comercializacion
(aprobado).

Préctica Profesionalizantes 2: “Proyecto de
Produccion Industrial de Indumentaria”
(aprobado).

Transformaciones de la Molderia (aprobado).
Taller de Configuracion de Prendas
(aprobado).

Supervisién y Gestion de la Calidad

Procesos Industriales de Produccion de
Indumentaria (aprobado).

Taller de Configuracion de Prendas
(aprobado).

Transformaciones de la Molderia (aprobado).

Comepras y Stocks

Contabilidad, Costos y Comercializacion
(aprobado).

Procesos Industriales de Produccion de
Indumentaria (aprobado).

Sistemas Informaticos de Gestién y Produccion de

Indumentaria

Cuerpos y Silueta Humana en Programas
Vectoriales (aprobado).

Procesos Industriales de Produccion de
Indumentaria (aprobado).

Taller de Produccion e Interpretacién de
Documentacion Técnica

Procesos Industriales de Produccion de
Indumentaria (aprobado).

Practica Profesionalizantes 1: “Las Empresas de

Produccion de Indumentaria”

Ambito Empresarial de la Produccion de
Indumentaria (cursado o en curso).
Componentes Técnicos de la Indumentaria
(cursado o en curso).

Préctica Profesionalizantes 2: “Proyecto de
Produccion Industrial de Indumentaria”

Procesos Industriales de Produccion de
Indumentaria (cursado).

Transformaciones de la Molderia (cursado o
en curso).

Taller de Configuracion de Prendas (cursado
0 en curso).

Tintoreria y Estampados (cursado).

Practica Profesionalizante 1: “Las Empresas
de Produccion de Indumentaria” (aprobado).

Practica Profesionalizantes 3: “El Trabajo en
Empresas de Produccion de Indumentaria”

Gestion de la Produccion Industrial de
Indumentaria (cursado o en curso).

Higiene y Seguridad del Trabajo (cursado o
en curso).
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Taller de Produccidn Sastreril (cursado o en
Curso).

Molderia Sastreril (cursado o en curso).
Préctica Profesionalizantes 2: “Proyecto de
Produccion Industrial de Indumentaria”
(aprobado).

Régimen de Correlatividades de la Tecnicatura Superior en Gastronomia:

Para cursar

Se requiere

Industria de la Hospitalidad

Establecimientos Gastrondmicos

Industria de la Hospitalidad (cursada) Principios de
Organizacion y Administracién de Empresas (cursada)

Introduccion a la Gastronomia

Principios de Economia

Bromatologia

Higiene de los Alimentos (cursada)

Cocina Baésica

Principios de Cocina (aprobada)

Cocina de Produccién

Cocina Bésica (aprobada)

Cocina de Sofisticacion

Cocina de Produccion (aprobada)

Cocina del Mundo

Cocina de Sofisticacion (aprobada)

Cocina de Avanzada

Cocina del Mundo (aprobada)

Enologia y Maridaje -

Higiene de los Alimentos -

Nutricion -

Panaderia Béasica

Principios de Cocina (cursada)

Panaderia Especializada

Panaderia Basica (aprobada)

Pasteleria Clasica

Panaderia Basica (aprobada)

Principios de Cocina -

Seguridad Laboral y Primeros Auxilios

Servicios de Catering para Eventos, Buffet y
Coctel

Cocina de Produccion (cursada)

Seminario de Profundizacion y/o Actualizacion

La instancia curricular de base segun el eje de contenido
cursada (cursada)

Administracion de Recursos Humanos

Principios de Organizacién y Administracion de
Empresas (cursada)

Ceremonial y Protocolo

Comercializacién

Principios de Economia (cursada)

Contabilidad y Finanzas

Principios de Economia (cursada)

Compras y Gestion de Stock

Contabilidad y Finanzas (cursada)

Costos y Presupuestos

Contabilidad y Finanzas (aprobada)

Francés -

Francés Técnico

Francés (cursada)

Gerenciamiento de Empresas
Gastrondmicas

Principios de Organizacién y Administracion de
Empresas (aprobada)

Informética -

Aplicaciones Informéticas

Informética (cursada)

Inglés -

Inglés Técnico

Inglés (cursada)

Profundizacion de Idioma

Nivel técnico del mismo idioma (aprobado)

Organizacion de Eventos Gastrondmicos

Costos y Presupuestos (cursada o en curso)
Servicios de Catering para Eventos, Buffet y Céctel (cursada)
Ceremonial y Protocolo (cursada)

Principios de Organizacion y Administracion de Empresas |
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Relaciones Laborales y Legislacién

Administracién  de
Recursos Humanos
(cursada)

Elaboracién de Menus y Cartas

Establecimientos
Gastronémicos
(cursada)Cocina del
Mundo (cursada)

Préctica Profesionalizantes I: Observacion de Organizaciones Gastrondmicas Introduccion  a la

Gastronomia
(cursada)
Establecimientos
Gastronémicos
(cursada o en curso).
Principios de
Organizacion y
Administracion  de
Empresas (cursada)
Principios de Cocina
(cursada)

Préactica Profesionalizantes I1:
Produccién Gastronémica

Practica Profesionalizantes I: Observacion de Organizaciones
(aprobada)

Compras y Gestion de Stock (cursada)

Seguridad Laboral y Primeros Auxilios (cursada)

Cocina de Produccion (aprobada)

Bromatologia (cursada)

Practica Profesionalizantes Il1:
Asesoramiento a Empresas
Gastronémicas

Practica Profesionalizantes Il:  Produccion  Gastronémica
(aprobada) Relaciones Laborales y Legislacién (cursada)
Administracion de Recursos Humanos (cursada)
Comercializacién (cursada)

Gerenciamiento de Empresas Gastrondmicas (cursada o en
Curso)

Costos y Presupuestos (cursada )

Elaboracion de Menus y Cartas (cursada o en curso)

Articulo 4°: Régimen de Calificacion. Espacios del Campo de la Formacién General; Campo de

Formacion de Fundamento; Campo de
Profesionalizantes.

Materia y/o Taller:

1.- Condiciones para rendir examen final:

la Formacion Especifica y Campo de Précticas

1.1.- Aprobar como minimo un examen parcial individual, escrito y presencial o un trabajo practico, con
un minimo de 4.- (cuatro) puntos. Se podra acceder a un Unico examen recuperatorio.

1.2.- Cumplimentar con el porcentaje de asistencia de las clases previstas, materia 75%, taller 85 %.

2.- Aprobar el total de los trabajos practicos individuales y/o grupales que el docente determine, con un
minimo de 4.- (cuatro) puntos. Se podra acceder a un Gnico recuperatorio.

3.- Requisitos para aprobar la asignatura: Aprobar el examen final, individual, presencial,
escrito/practico y/u oral, ante un tribunal, con un minimo de 4.- (cuatro) puntos.
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4.- La calificacién definitiva sera la obtenida en el examen final.

5.- La regularidad podra ser mantenida hasta cinco turnos consecutivos a partir del momento en que,
reglamentariamente, el estudiante pueda rendir el examen final.

6.- En caso de desaprobar en 3 (tres) ocasiones se debera recursar la materia. Durante el ciclo lectivo
hay tres turnos de examen: febrero/marzo; julio/agosto y diciembre. En cada turno puede haber mas de
un llamado. El alumno podra rendir en un solo llamado por turno.

7.- Cada materia/taller se puede recursar como maximo dos veces.

Articulo 5°; Campo de la formacion en las Préacticas Profesionalizantes:

Condiciones para promocionar:

1.- Se consideraran las mismas condiciones que para aprobar los talleres del Campo de la Formacion
General y el Campo de la Formacion Especifica.

2.- Se aprueba con un minimo de 7.- (siete) puntos.
3.- Cumplimentar el 85% de asistencia.

4.- Asistir el 100% del tiempo asignado al periodo de Préctica Profesionalizantes, el cumplimiento de
una experiencia de trabajo en establecimientos gastrondmicos para la TSG o del &mbito de la
produccién de indumentaria para la TSPI, pudiéndose recuperar ausencias, en el caso de que se
produjeran por motivos justificados, dentro de las fechas previstas por el calendario escolar.

En caso de desaprobar alguno de los Talleres de Practica Profesionalizantes en 2 (dos) ocasiones y/o
quedar libre, se evaluaran las causas de la desaprobacion y se determinard en funcion de ellas, la
posibilidad de otorgar una nueva oportunidad de cursada.

Articulo 6°- REGIMEN TRANSITORIO DE ASISTENCIA Y MODALIDADES DE
APROBACION DE UNIDADES CURRICULARES
Destinatarios

Podran solicitar la inscripcion al régimen transitorio de asistencia, regularidad y modalidades de
aprobacion de unidades curriculares, los estudiantes que:

- Se encuentren en una situacion psicofisica de largo tratamiento que les impida de modo transitorio o
permanente cumplir con el RAL;

- Alguno de los hijos y/o familiares a cargo del estudiante se encuentre en situacion psicofisica que
involucre cuidados especiales por parte de aquel;

- Padres, madres y/o tutores en el periodo de nacimiento, lactancia y primera infancia (con hijos de hasta
dos afios de edad).

Articulo 7°: Documentacion exigida

La documentacion respaldatoria de la solicitud de inscripcion a este régimen seran el diagndstico y/o
certificado del profesional matriculado o la partida de nacimiento, seglin corresponda.

Articulo 8°: Asistencia
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Los estudiantes que se inscriban en este régimen tendran justificadas las
Inasistencias:
e Por el periodo que establece el certificado médico.
e Por un cuatrimestre con opcidn a un segundo en caso de que tengan que desempefiar el rol de
padre, madre y/o tutor de recién nacidos.
e Todas las materias de Taller deberdn contar con un minimo de 60 % de asistencia a clases. De
no cumplirse con esta asistencia debera recursar la instancia, no perdiendo su regularidad.
e Las instancias curriculares de la Practica Profesionalizantes no podran ser cursadas bajo esta

modalidad.

Articulo 7°: Modalidades de aprobacion de unidades curriculares

Los profesores brindaran modalidades alternativas de seguimiento del aprendizaje, y de evaluacion
parcial y final para los estudiantes que se encuentren inscriptos en este régimen, las que seran
estipuladas oportunamente por cada docente del area.

Prof. Horacio Criado  Prof. Mara Giadas Lic. Virginia Loussinian Prof. Mirta Cristina Nasif de Czaja
Jefe Carrera TSG Jefa Carrera TSPI Regente Formacion Docente Rectora ENS N°6
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